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Introducio

As festas juninas representam um dos mais importantes patrimdnios culturais
brasileiros, especialmente enraizado na regido Nordeste, onde sdo celebradas com vigor e
autenticidade. Originadas das festividades em homenagem aos santos populares — Santo
Antonio, S3o Jodo e Sdo Pedro — essas celebragdes transcendem seu carater religioso e
assumem contornos identitarios que envolvem dangas, comidas tipicas, musica regional e
saberes tradicionais. O contexto nordestino revela uma riqueza simbodlica que, aliada ao
ambiente festivo, configura um espaco fértil para praticas educativas que valorizam a cultura
local.

Nesse cendrio, a ciéncia pode ser apresentada de forma interdisciplinar e acessivel,
promovendo a integragdo entre conhecimento cientifico e manifestacdes populares. Elementos
como o uso de fogos de artificio, a producdo de alimentos tipicos, os pigmentos naturais
presentes nas vestimentas e decoragdes, além das técnicas artesanais envolvidas nas
confecgoes, oferecem diversas oportunidades para abordar conteudos de quimica, fisica,
biologia e geografia de maneira contextualizada e significativa. A inser¢ao das festas juninas
no ambiente escolar, portanto, permite ndo apenas o resgate ¢ a valorizagdo das tradigdes
nordestinas, mas também estimula praticas pedagdgicas voltadas para a construcao de saberes
cientificos através da vivéncia cultural.

Levando em consideragdao a defasagem do ensino de quimica nas escolas, alunos do
curso de licenciatura em quimica do IFRJ - CDUC, participantes do Programa Institucional de
Bolsas de Iniciacao a Docéncia (PIBID), desenvolveram uma atividade associando quimica a
festa junina para os alunos da escola Lia Marcia Gongalves Panaro. O tema escolhido foi
dividido em subtemas, e os resultados obtidos mostram a importancia de se utilizar tematicas
do cotidiano do aluno para associar ao ensino, ndo s6 da quimica, mas de outras disciplinas de
forma geral.

A pesquisa foi conduzida de modo qualitativo, onde foram analisados relatos
relevantes e, a partir destes, levantadas discussdes pertinentes ao objetivo deste trabalho. A
pesquisa qualitativa define a ciéncia como saber resultante das intera¢des sociais no contexto
sociocultural que as cercam. O objetivo dessa abordagem ¢ compreender o significado dos
fendmenos a partir de quem os vivencia. A ciéncia ¢ uma area de conhecimento produzida por
seres humanos que significam o mundo e seus fendmenos (Mdl, 2017).

Metodologia

O Arraia Quimico foi um evento organizado por licenciandos participantes do PIBID
do IFRJ, campus Duque de Caxias, integrantes do grupo que atua no C.E Lia Marcia
Gongalves Panaro. Realizado em 2 de junho de 2025, o evento ocorreu na quadra da escola,
onde turmas do ensino fundamental e médio foram convidadas, uma a uma, a visitar a
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exposi¢do, que relacionava tradi¢des juninas brasileiras com a ciéncia, demonstrando como o
conhecimento cientifico estd presente na cultura popular. A atividade foi desenvolvida por
meio de uma abordagem expositiva dialogada com explicacdes culturais e quimicas, € o uso
de experimentos, sempre buscando interacdo com os estudantes, seguida de um momento
mais direto com um quiz sobre o conteudo, valendo doces tipicos como prémio.

Durante o evento, o grupo se dividiu em duas mesas. Na mesa 1 foi abordado a
caramelizacdo (Figura 1), presente em comidas tipicas juninas, como mag¢a do amor e pé de
moleque, trazendo a historia e origem desses alimentos tipicos. No conteudo quimico foi
abordado, com os participantes a composi¢do do agucar e do seu processo de caramelizagao,
uma rea¢do quimica que envolve o rearranjo de moléculas de agucar, resultando em novos
compostos que conferem sabor e coloracdo caracteristicos aos alimentos (SUGAR
NUTRITION RESOURCE, 2023). Apos a explicacdo, foi aplicado um quiz no estilo “batata
quente”, em que o aluno que ficasse com a peteca respondia uma pergunta, ganhando um doce
tipico em caso de acerto.

Figura 1: Mesa 1 abordando a caramelizagdo do agucar.

Fonte: Elaborado pelos autores.

Na mesa 2 (Figura 2), foram tratados trés temas interligados ao contexto junino. O
primeiro foi a quimica da fogueira, um simbolo emblemadtico da festa, explorando desde o que
¢ necessario para iniciar um fogo até a explicacdo da cor das chamas. Discutiu-se o processo
de combustdo, diferenciando combustivel (materiais inflamaveis, como a madeira) e
comburente (o oxigénio presente no ar). Como experimento, foi apresentado o “fogo
invisivel”, feito com agua e etanol, destacando o porqué de a chama ser azul e o papel do
oxigénio. Em seguida, apresentou-se a quimica da pipoca, explicando a transformagao do
milho durante o aquecimento e a diferenga entre o milho comum e o de pipoca. Por fim,
abordou-se a fermentacdo de bolos, mostrando a liberagdo do gas carbonico pelo fermento
quimico, responsavel pelo crescimento e textura de diferentes massas. Para esse terceiro
momento, foi realizado o experimento “milho dangante”, com 4gua, milho, vinagre e
bicarbonato de so6dio (composto presente nos fermentos), ilustrando a liberacao do gas citado.
Ao final, foi realizado um quiz com diversas perguntas sobre os trés assuntos abordados na
mesa, tendo pé de moleque e pacoca como premiacdo para quem acertava as questoes.
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Figura 1: Mesa 2 abordando combustao, formacao da pipoca e fermentagao.

Fonte: Elaborado pelos autores.

Resultados e Discussao

A atividade proposta demonstrou-se altamente relevante no processo de
ensino-aprendizagem, evidenciando significativo engajamento por parte dos estudantes,
especialmente em fungdo da tematica abordada — as festas juninas —, fortemente enraizada
no imaginario cultural brasileiro. A familiaridade dos alunos com esse contexto contribuiu
para o aumento do interesse pelos conteudos apresentados, favorecendo a construgdo de
conhecimento de maneira significativa e contextualizada.

Um dos momentos de maior envolvimento foi observado durante a realizacdo do quiz,
recurso ludico que mobilizou a participacdo ativa dos discentes. A competi¢ao saudavel e os
prémios simbolicos, como doces tipicos, funcionaram como elementos motivadores
adicionais, impulsionando a aten¢do e o desempenho dos estudantes. A precisdo nas respostas
e a colaboracdo entre os participantes revelam nao apenas a assimilagdo dos conteudos
cientificos trabalhados, mas também a eficacia da metodologia utilizada. A dindmica do quiz,
com perguntas relacionadas ao contetido das apresentagdes, serviu como indicador qualitativo
do aprendizado, confirmando que a integragdo entre ciéncia, cultura e cotidiano contribui de
maneira significativa para a formag¢ao dos alunos.

Embora o publico-alvo principal tenha sido composto por turmas do Ensino Médio,
dado o curriculo de Quimica concentrar-se nessa etapa da educagdo basica, observou-se o
interesse espontdneo de estudantes do Ensino Fundamental, especialmente dos sextos e
sétimos anos. A curiosidade e o desejo de participar demonstram que atividades com esse
formato tém o potencial de alcancar diferentes faixas etarias, ampliando o impacto educativo
da proposta.

A participa¢ao docente também foi expressiva. Professores acompanharam a atividade
com atencao, reconhecendo seu valor pedagogico ao perceberem o aprendizado para além das
fronteiras fisicas da sala de aula tradicional. A atividade reforgou a concepgao de que a
educacdo pode ocorrer em multiplos ambientes, de forma leve, significativa e relacionada a
vivéncia dos estudantes. Professores de diferentes areas, como Matematica e Lingua
Portuguesa, relataram que essa abordagem promove maior sentido para o conteudo curricular,
além de estimular a curiosidade e a autonomia dos alunos.

Por fim, os licenciandos envolvidos reforcam a importancia de praticas pedagogicas
contextualizadas para a formacdo critica e social dos estudantes. Ao testemunharem o
interesse genuino dos alunos e sua disposi¢ao em interagir com os conteudos cientificos fora
do ambiente convencional, os futuros docentes reconhecem o valor de metodologias
integrativas que rompem com o modelo tradicional. A experiéncia proporciona ainda
reflexdes sobre o papel do professor na construcao de um ensino mais dinamico, acessivel e
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conectado com a realidade dos alunos, fortalecendo vinculos entre educag¢ao formal e cultura
popular.

Conclusoes.

A atividade desenvolvida revelou elevado valor educativo ao integrar ciéncia, cultura
e cotidiano, proporcionando aos estudantes uma aprendizagem significativa e contextualizada.
Utilizando as festas juninas como eixo tematico, foi possivel aproximar os contetidos de
Quimica da realidade sociocultural dos discentes, estimulando interesse, curiosidade e
engajamento. Estratégias ludicas como o quiz tematico, com prémios simbolicos,
demonstraram eficdcia na participagdo ativa e assimilacdo dos conteudos cientificos,
evidenciada pelas respostas corretas e interagdes entre os alunos.

A receptividade dos professores e de turmas do Ensino Fundamental reforca o alcance
da proposta, ampliando os espagos da educagao formal. A atuacao dos licenciandos e a troca
entre os participantes fortaleceram o carater formativo da agdo, tanto para os estudantes
quanto para os futuros docentes.

A iniciativa reafirma a relevancia de praticas pedagogicas que conectam ciéncia e
manifestacdes culturais, contribuindo para uma educag¢do mais critica e inclusiva. Valorizar a
cultura nordestina e os saberes populares como recurso didatico mostrou que o ensino de
ciéncias pode ser leve, acessivel e conectado as vivéncias dos estudantes. Atividades
viabilizadas pelo PIBID s3ao fundamentais na formacdo docente, permitindo vivenciar
metodologias diversas e planejar abordagens criativas. Assim, esse evento representou
avangos no aprendizado dos alunos e no aprimoramento da pratica docente, promovendo uma
educacao mais humanizada, contextualizada ¢ transformadora.
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